
 

Menu du soir/Evening menu 

Entrées/Appetizers 

 
Potage du moment  3 
Soup of the day 

Salade de jeunes pousses et noix braisées  5 
Braised nuts salad 

Pavé Ciabatta aux tomates fraîches et basilic  6 
Fresh tomato and basil Ciabatta bread sandwich 

Brie tiède aux croquants d’amandes  8 
Brie cheese sprinkled with crispy almonds  

Saumon scandinave et capucines  9 
Scandinavian salmon and nasturtium flowers 

Inspiration du Chef 
Chef’s inspiration 

Plats de résistance/Main courses 
Café ou thé inclus / Coffee or tea included 

Sandwich de porc mariné et frites  10 
Marinated pork sandwich, served with French fries 

Escalope de volaille, sauce moutarde  12 
Breaded chicken escalope with a mustard sauce 

Salade tiède de volaille parfumée aux fines herbes  14 
Warm chicken salad with herb dressing 

Filet de saumon à l’infusion de tomates séchées  15 
Salmon filet with a dried tomato sauce 

Steak de thon grillé, crémeuse ail et citron  17 
Grilled tuna steak with a creamy garlic and lemon sauce  

Bavette de bœuf Angus, sauce bordelaise au vin rouge  19 
Angus beef flank steak with a red wine bordelaise sauce 

Foie de veau poêlé  à l’anglaise  22 
Fried English style veal liver 

Steak de surlonge, sauce poivre rose et romarin  24 
Tenderloin steak with a pink pepper and rosemary sauce 

Inspiration du Chef 
Chef’s inspiration 

Desserts 

Inspiration du jour  4 
The moment’s inspiration  

Salade de fruits frais  6 
Fresh fruit salad 

Plaisir caramel, biscuit choco et mousse caramel  6 
Caramel delight, chocolate cookie and caramel mousse 

Dôme au chocolat et crème brûlée  7 
Chocolate mousse and crème brûlée 

Gâteau au fromage Manhattan et coulis de framboise  8 
Manhattan cheesecake with a raspberry purée 
 


